REPANKY KREJCIKA HONZY

aneb tradi¢ni babic¢ina pochoutka z Polabi

Suroviny:

Tésto

1000 g hladké mouky

100 g cukru

150 g mdsla

42 g drozdi

500 ml vlazného mléka
Spetka soli

1vejce

rozpusténé mdslo na potirdni
Ndpln

1 stredné velkad cukrovd repa
150 g madku

2 1zicky skorice

2 1zi¢ky rybizové marmeldady
4 |Zice horkého mléka

Priprava tésta:

Do misy prosejeme hladkou mouku, uprostied vytvorime dilek.

Do vytvoreného dilku nasypeme cukr, promichdme s trochou mouky, nadrobime drozdi,
zalijeme vlaznym mlékem a nechdme vykynout kvdsek.

Priddme povolené mdslo, vejce, stl a zbytek vlazného mléka. Vypracujeme stfedné
tuhé tésto, které nechdme vykynout. (doba kynuti cca 30 minut)

Priprava ndplné

Oloupanou repu nakrdjime na mensi kousky, uvarime a po vychladnuti nastrouhdme na
jemném struhadle.

Umlety mdk sparime horkym mlékem. Repu a mdk smichdme, priddme skotici a
rybizovou marmelddu.

Repdnky:

Z tésta vykrajujeme pomoucenou IZici kousky, které rozmistime na pomouceny val a
pak prsty rozprostfeme a naplnime. Dobre uzavieme stisknutim okrajt a_spojenou
¢asti doll klademe ddl od sebe na plech vyloZeny pelicim papirem. Nechdme jesté 15
minut kynout, potireme rozpusténym mdslem a ddme péct do predehrdté trouby na 160
stupril Celsia. Upeéené repdnky prenddme na podlozku a jedté teplé potreme
rozpusténym mdslem. Poddvdme s mlékem nebo Cajem.
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